
Erbsen Cremesuppe mit Croûtons 8.90 € 
Cream of pea soup with croutons 

 
„Wildschwein Lasagne“ mit Maronen, Steinpilzen 17.90 € 
und Büffelmozzarella Mousse  
“Wild boar lasagne” with chestnuts, porcini mushrooms 
and buffalo mozzarella mousse 
 
Feldsalat mit Ziegenkäse, Lavendel, Honig, Orangenfilets 18.90 € 
und Rote Bete  
Lamb's lettuce with goat's cheese, lavender, honey,  
orange fillets and beetroot 

 
Steinofen Pizza mit Salsiccia, Mangold, Kirschtomaten und Ei  18.90 € 
Stone oven pizza with salsiccia, chard, cherry tomatoes and egg 
 
Steinofen Pizza “Bianca” mit Pistazien-Mortadella, 18.90 € 
kaltem Büffelmozzarella und Pistazien  
Stone oven pizza “Bianca” with pistachio mortadella,  
cold buffalo mozzarella and pistachios 
 
Tagliatelle mit Salsiccia, Kirschtomaten, Mangold und Rucolapesto 18.90 € 
Tagliatelle with salsiccia, cherry tomatoes, Swiss chard and rocket pesto 

 
„Linguine Carbonara“ mit Seeteufel, Blumenkohl und Eigelb  19.90 € 
“Linguine carbonara” with monkfish, cauliflower and egg yolk 

 
„Risotto Verde“ mit Broccoli, Mangold, frischem Spinat  18.90 € 
und Erbsen alla crema 
“Risotto Verde” with broccoli, chard, fresh spinach and peas  
in cream sauce 

 
Rigatoni “Mare e Monti“ mit Garnelen und Champignons 17.90 € 
an Aurorasauce 
Rigatoni “Mare e Monti” with prawns and mushrooms  
in aurora sauce  
 
Seeteufel Saltimbocca mit Erbsen Püree und kleinem Feldsalat 32.90 € 
Monkfish saltimbocca with pea puree and small lamb's lettuce 
 
Piccata Milanese mit Safran Risotto und kleinem Feldsalat 32.90 € 
Piccata Milanese with saffron risotto and small lamb's lettuce
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