
Süßkartoffeln-Kokos Suppe mit Prosciutto di Parma-Chips 9.90 € 
Sweet potato and coconut soup with prosciutto di parma potato chips 

 
 

Feldsalat mit Gambas, Rote Bete, Orangenfilets, Birnen-Carpaccio 19.90 € 
und Pinienkernen an Balsamico Dressing  
Lamb's lettuce with prawns, beet, orange fillets, pear carpaccio 
and pine nuts with balsamic dressing 
 
 
Steinofen Pizza „Bianca“ mit Prosciutto di Parma, Gorgonzola, 18.90 € 
Birne und Radicchio  
Stone oven pizza “Bianca” with prosciutto di parma, 
gorgonzola, pear and radicchio 

 
 

Tagliatelle mit Wildschwein-Ragoût 18.90 € 
Tagliatelle with wild boar ragout 
 
 
Risotto mit Provolone, Blumenkohl, getrockneten Tomaten, 19.90 € 
Pinienkernen und Rucolapesto  
Risotto with provolone, cauliflower, sun-dried tomatoes, 
pine nuts and rocket pesto 
 
 
Rigatoni mit Polpo, getrockneten Tomaten, Rosmarin und Zitrone 18.90 € 
Rigatoni with polpo, sun-dried tomatoes, rosemary and lemon 

 
 

Lachsfilet mit Aperol-Orangen-Sauce, dazu gegrilltes Gemüse  29.90 € 
Salmon fillet with aperol orange sauce, served with 
grilled vegetables 

 
 

Wildschweinragoût mit Rotkohl und Buttertagliatelle 29.90 € 
Wild boar ragout with red cabbage and butter tagliatelle 

 
 

Gänsekeule mit Rotkohl, Maronen und Haselnuss-Gnocchi 32.90 € 
Leg of goose with red cabbage, chestnuts and hazelnut gnocchi
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